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Liebe Leser,

das Bewusstsein unserer Gesellschaft für 
die Wertigkeit unserer Lebensmittel ist ge-
rade dabei sich revolutionsartig zu verän-
dern. Dies ist nicht nur in Deutschland fest-
zustellen, sondern zieht sich weltweit wie 
ein roter Faden durch die Gesellschaft. Es 
wird in Zukunft nicht nur das Endprodukt 
„Lebensmittel“ vom Verbraucher kritisch 
hinterfragt werden, sondern auch die Her-
stellung unserer Lebensmittel wird in den 
Fokus der Verbraucher rücken.

Die Antwort auf diese Veränderung in 
„Sachen Fleisch“ heißt ANGUS!

Wir erfüllen schon seit Jahren die verän-
derten Anforderungen des Verbrauchers 
an das „Endprodukt Fleisch“! Man kann 
sogar festhalten, dass dies von Anfang an, 
für unsere Philosophie und unserer Part-
ner, eine Selbstverständlichkeit war!
Tatsache ist, dass die Nachfrage nach 
Qualitätsfl eisch weltweit enorm zunehmen 
wird und wir diese große Nachfrage kurz-
fristig nicht bedienen werden können. 
 

Werden auch Sie System-Partner in Sa-
chen ANGUS!

Ebenfalls erlangen wir durch unsere An-
guszucht eine hohe Umweltkompetenz 
in unserer Bevölkerung. Wir unterstützen 
durch unsere Weidetierhaltung, das Stre-
ben unserer Gesellschaft nach einer intak-
ten Umwelt.  Das „wertlose Gras“ wird zu 
Qualitätsfl eisch veredelt und die Grünfl ä-
chen bleiben für unsere Nachwelt im Urzu-
stand erhalten. Eine so hohe Effi zienz ist 
sicherlich einzigartig.

Wir haben die Antworten auf diese 
große Herausforderung!

Ihr Bernhard Delle und Samuel Widmer

Unsere Zukunft heißt ANGUS
Wer zu spät kommt, den 

bestraft das Leben
Wir haben die Antworten auf die großen 

Herausforderungen unserer Gesellschaft!
 Werden auch Sie System-Partner in Sachen ANGUS!

Systemanbieter 
in Sachen ANGUS
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Die ANGUS Group bietet ein profi ta-
bles System für die Zucht, Mast und 
Vermarktung der Rinderrasse AN-
GUS. Zu unserem Service gehören 
die Organisation von Transport, Lo-
gistik und Transfer sowie der Handel 
von Lebendtieren und Genetik. Unser 
mittelfristiges Ziel ist der Aufbau eines 
europaweiten Netzwerks über die ge-
samte ANGUS - Produktion. Wir sehen 
in der Rasse ANGUS die Zukunft, neue 
Märkte zu erschließen. Durch den Fo-
kus auf Weidemast wollen wir Grün-
landfl ächen nachhaltig zur Produktion 
von Qualitätsrindfl eisch nutzen.

Wir suchen Partner!
Unser System basiert auf der Koope-
ration mit zuverlässigen Partnern in 
Deutschland und Europa. So können 
wir gemeinsam wirtschaftliche Vorteile 
durch die Spezialisierung auf einzelne 
Produktionsschritte erzielen. Als Sys-
temanbieter offerieren wir faire Liefer- 
und Abnahmeverträge, von denen bei-
de Seiten profi tieren.
Haben Sie Interesse an einer Zusam-
menarbeit oder wollen Sie mehr über 
unsere Dienstleistungen erfahren?

Nehmen Sie einfach Kontakt mit uns auf!

1. Deutschlandweites Markenfl eischprogramm mit Angus-Rindern

ANGUS System-Partner in Deutschland
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Karpaten Meat - Sibiu/Rumänien
Vom Gras zum Premium Rindfl eisch

Das kräftig-rote und fein marmorierte 
Fleisch von Angus-Rindern besticht mit 
einem zarten, herzhaften Geschmack. 
Die hohe Schlachtausbeute, die vielfälti-
gen  Verwertungsmöglichkeiten, der voll-
fl eischige und feinknöcherige Schlacht-
körper sind besonders hervorzuheben. 
Es lassen sich geschmackvolle und fein-
faserige Teilstücke verarbeiten. Angus 
Beef ist gefragt in der Spitzengastrono-
mie und im hochwertigen Einzelhandel. 

Seit 2008 arbeitet die Firma Karpaten 
Meat am Aufbau einer Rindfl eisch-Pro-
duktion mit ANGUS-Tieren in Rumänien. 
Das System umfasst alle Stufen von der 
Kälberproduktion über die Aufzucht bis 
zur Fleischverarbeitung. Das Leitbild bei 
der Fleischproduktion lautet möglichst 
wenig Stall und möglichst viel Weide. Die 
Weiden werden nach ökologischen Krite-
rien bewirtschaftet. Es wird streng nach 
den EU-Vorgaben für Landwirtschaft und 
den Kriterien von „EU-BIO“ im Zuchtbe-
trieb gearbeitet. Das Futter für die Rinder 
wird selbst produziert. Nur die besten AN-
GUS - Stiere kommen in die Reproduk-
tion. Die Färsen und Kühe werden durch 
eigene Zuchtbullen natürlich gedeckt. Es 
werden mittelrahmige, harmonische und 
ausgeglichene Typen gezüchtet. Ziel sind 
ANGUS-Rinder mit sehr guter Raufutter-
verwertung, Mast- und  Schlachtleistung.      
       Die Grundlagen für eine nachhaltige  

  ANGUS - Qualitäts- und Rindfl eisch  
  produktion in Rumänien zu legen, 

wird konsequent verfolgt. Das System 
deckt alle Produktionsstufen ab. Es be-
ginnt bei der ökologischen Weidewirt-
schaft und reicht über die Zucht und Mast 
der ANGUS-Rinder bis zur Verarbeitung 
des Fleisches. Ziel ist es, ein Produkti-
onssystem für ANGUS-Rindfl eisch so-
wie ein ANGUS-Netzwerk in Rumänien 
aufzubauen.

Außerdem ist die Markteinführung von 
ANGUS-Rindfl eisch erfolgreich in Ru-
mänien umgesetzt worden und der Auf-
bau im Exportgeschäft ist bereits an-
gelaufen. Karpaten Meat wird von den 
Schweizern Samuel Widmer und Stefan 
Jung geführt. Die Gründer verfügen über 
langjährige Berufserfahrung in der Land-
wirtschaft, Fleischproduktion und dem 
Fleischhandel. Der aktuelle eigene Her-
denbestand von heute liegt bei 3000 Tie-
ren. Die Firma arbeitet zusätzlich zurzeit 
mit über 50 ANGUS-Partnern in Rumäni-
en zusammen. Karpaten Meat sucht wei-
ter zuverlässige Partner für den Aufbau 
eines Rumänien weiten Produktions-
netzwerkes für ANGUS-Kälber aus Mut-
terkuhherden. Dazu können die ANGUS-
Zuchttiere, Jungrinder, tragende Rinder 
und Zuchtbullen mit Top-Genetik für die 
Kälberproduktion bei Karpaten Meat ge-
kauft werden. Es werden das Wissen, 
die technische und logistische Unterstüt-
zung sowie faire Preise angeboten. Per 
Vertrag wird der Rückkauf der  produzier-
ten Kälber garantiert. ANGUS Fleischrin-

der, rumänische extensive Weiden und 
Schweizer Qualitätsdenken - dies sind 
die Markenzeichen von Karpaten Meat 
in Rumänien. Es wird qualitativ hoch-
wertiges Rindfl eisch mit Angus-Rindern 
produziert, die auf natur belassenen Wei-
den in Siebenbürgen gezüchtet werden. 
Mit Schweizer Know-how und Tradition 
aus Landwirtschaft, Zucht und Fleisch-
verarbeitung sorgen die Gründer von 
Karpaten Meat für eine optimale natur 
belassene Aufzucht der Rinder und eine 
fachgerechte Verarbeitung. Das Premi-
um-Rindfl eisch wird zurzeit in Rumänien 
und Westeuropa vermarktet.

www.karpaten-meat.com

BEEF 

Black ANGUS Beef
Das Fleisch ist von kräftiger roter 
Farbe, feinfaserig, schön marmo-
riert und auch nach dem Braten 
zart und saftig. Egal ob Entrecote 
aus der Rippe, Porterhouse aus 
der Lende oder Filet. Jedes Steak 
zeichnet sich durch Zartheit und 
saftig vollem Geschmack aus.
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Am 20. April 2013 organisierte die An-
gus Group BCT, ein erfahrenes Team 
aus Züchtern und Metzgern unter der 
Leitung von Bernhard Delle und Samu-
el Widmer, deutschlandweit die zweite 
reinrassige Aberdeen - ANGUS Aukti-
on in Wertingen (Bayern). Alle 67 ein-
jährigen Färsen und Bullen aus sechs 
schottischen Zuchtbetrieben wurden 
an Käufer aus ganz Europa vermittelt.
 
Die Auktion stieß auf großes Interes-
se beim fachkundigen Publikum, das 
aus ganz Deutschland, Österreich, 
Schweiz, Frankreich, Tschechien, Slo-

wakei, Georgien und Rumänien ange-
reist war. Der durchschnittliche Ver-
kaufspreis der 52 Färsen lag bei 2.340 
€, die 15 aufgetriebenen Bullen wurden 
für durchschnittlich 4.030 € verkauft. 
Den Tageshöchstpreis von 7.900 € er-
zielte der Bulle „Moncur Joshua Edgar 
M192“ aus einem der bekanntesten 
Zuchtbetriebe in Schottland, geführt 
von Russel Taylor. Dieser Bulle wird 
nun in einem Zuchtbetrieb in der Nähe 
von Berlin zum Einsatz kommen. Den 
Höchstpreis bei den Färsen erzielte 
„Eastfi eld Poppy M409“, Tochter von 
„Rawburn Edge J983“ und „Eastfi eld 

Poppy G 767“. Sie ging für einen Preis 
von 3.300 € nach Österreich.
 
Begleitet wurde die Auktion von einer 
schottischen Delegation unter Leitung 
von Russel Taylor (Präsident der Aber-
deen - ANGUS Cattle Society), Sheila 
Eggleston (Eggs-Port Ltd.) sowie eini-
gen schottischen Züchtern. Erstmals ka-
men auch zwei der besten Jungzüchter 
aus Schottland mit ihren Rindern zum 
Erfahrungsaustausch nach Wertigen.

Nächster Termin am 26. April 2014 in 
Wertingen! Schon jetzt reservieren!

Rasse Herdbuchkühe 
(HBK)

Verkaufte Tiere 
(VT)

Anteil in %
VT / HBT

Anteil in %
VT / G

Limousin 1.863 345 19 % 17 %

Charolais 1.355 393 29 % 20 %

Angus 1.075 880 82 % 45 %
Galloway 787 96 12 % 5 %

Highland 330 54 16 % 3 %

Welsh Black 391 47 12 % 2 %

Blonde d`Aquitaine 307 47 15 % 2 %

Hereford 243 60 25 % 3 %

Fleckvieh 257 19 7 % 1 %

Sonstige 240 35 15 % 2 %

Gesamt 6.848 1.976 (G)

CATTLE 

Vorsicht die Schotten kommen schon wieder!
Die zweite reinrassige Aberdeen – ANGUS Auktion in Wertingen

Mit Angus im Aufwind!                            Beispiel: Masterrind Deutschland (Quelle: Fleischrinder Journal 4/2013)
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Alle Angaben zu Lieferanten, Produk-
ten, Preisen usw. in diesem Newsletter 
erfolgen zum Zeitpunkt der Produk-
tion und sind ohne Gewähr.

Bernhard Delle begleitet Bundesminister 
Dirk Niebel nach Montenegro
Als Mitglied einer deutschen Dele-
gation begleitete Bernhard Delle aus 
Gundelfi ngen den Bundesminister für 
wirtschaftliche Zusammenarbeit und 
Entwicklung Herrn Dirk Niebel vom 
07.08.2013 bis 08.08.2013 nach Mon-
tenegro.

Es war das erste Mal, dass ein „Metz-
germeister“ als Mitglied in eine Dele-
gation berufen wurde. Dies war sicher-
lich der Grund dafür, warum Bernhard 
Delle viele Möglichkeiten bekam, mit 
dem Minister intensive Einzelgesprä-
che zu führen. Aber auch bei den 
anderen Delegationsmitgliedern war 
Delle ein gefragter Gesprächspartner. 

Die Delegation hatten die Besichti-
gungen wichtiger von der Bundesre-
gierung  unterstützter Entwicklungs-
maßnamen auf dem Programm. Das 
von Bernhard Delle betreute Projekt 
entsteht am 39.000 ha großen Natio-

nalpark Durmitor in Montenegro. Dort 
wird neben Golfplätzen und exklusi-
ven Hotels, auf einem Areal von 2500 
Hektar Grünland eine Anguszucht 
entstehen. Für den Start werden 
150 Stück Angusrinder und 50 Stück 
Fleckvieh von Gundelfi ngen aus nach 
Montenegro exportiert. Vorgesehen 
ist in einigen Jahren, dass rund 850 
Angusrinder für die Vermarktung ge-
züchtet werden. Fachlich begleitet 
wird dieses Projekt von der ANGUS 
GROUP, bei der Bernhard Delle als 
Geschäftsführer seine jahrzehnte-
lange Erfahrung als Anguszüchter 
einbringt. Mittlerweile ist Delle ein ge-
fragter Gesprächspartner in ganz Eu-
ropa in „Sachen ANGUS“ geworden. 
In Planung sind bereits zwei weitere 
Projekte in Montenegro.

Haben Sie noch Fragen zu 
unseren Projekten! 
Bitte sprechen Sie uns an!

TRADING

Unsere Projekte für 2014
  Ausbau unseres Partnersystems in Süd/Ost Europa Anguszucht auf Grasbasis
  Erweiterung um 2 Besamungsbullen bei Bayern Genetik
  Die dritte reinrassige Aberdeen – ANGUS Auktion in Wertingen Termin: 26. April 2014
  Fütterungsversuch in LFL Grub auf ANGUS – Gras – Basis
  Erhöhung der Schlachtzahlen innerhalb des ANGUS – Markenfl eischprogramm
  EuroTier am 11. bis 14. November 2014

Weitere Informationen fi nden Sie auf unserer Internetseite www.angusgroup.eu




